
餐旅管理學系碩士在職專班課程參考表(節錄自 110 研究生手冊) 
一、必修科目 (須達 12學分) 

序號 課程名稱 學分數 修課學期 

1 研究方法 3 一年級上學期 

2 專題討論 2 一年級下學期 

3 標竿企業講座 1 二年級上學期 

4 碩士論文 6 二年級下學期 

二、選修科目 (須達 26學分) 

類別 課程名稱 學分數 

營 

運 

管 

理 

領導課程 

餐旅營運管理研究 3 

餐旅問題解決與決策 3 

實用餐旅法律專題 3 

談判與仲裁 3 

創業課程 

餐廳開發與籌設研究 2 

旅館開發與籌設研究 3 

全球化觀光策略創新研究 3 

餐旅連鎖經營研究 3 

餐旅商業模式 3 

衛生品管課程 
餐旅品質管理個案 3 

餐旅衛生安全研究 3 

特色課程 餐旅專業觀摩 3 

人力資源課程 
餐旅組織行為學 3 

餐旅人力資源管理研究 3 

行銷課程 
餐旅消費者心理學 3 

餐旅行銷管理研究 3 

財務課程 
餐旅財務管理研究 3 

餐旅商業模式 3 

資訊課程 餐旅電子商務 3 

文化美學 

台灣飲食文化專題 3 

餐旅文創研究 3 

葡萄酒賞析 3 

文學與美學 3 

生活美學 3 

學術研究 
質性研究 3 

多變量分析 3 

畢業總學分數 必修 12 學分 + 選修 26學分 = 38學分 

※本表自 109學年度起入學學生適用。 

 若選本系碩班課程 ~上限 9學分、若選管院高階經營管理碩專班 (EMBA) ~上限 6學分 

 


